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COPERTO / COVERED €4,00

Nigiri:
Polpettina di riso allungata ¢ modellata a mano sulla quale viene adagiata

una sottile fetta di pesce:

Hand-shaped elongated rice ball topped with a thin slice of fish:

Salmone Salmon € 6,00 Gambero rosso di Mazara Red Prawn from Mazura € 6,00
Tonno Tuna € 6,00 SL’&[III[‘}U Langoustine € 6.00
Pesce bianco White Fish € 6,00 Capasanta Scallop € 6.00

Gambero crudo Raw Shrimp € 6,00

Hosomaki:

Bocconcini di riso rivestiti esternamente con alga nori e pesce al suo interno (8 pezzi)
Rice tidbits externally covered with non seaweed and fish inside (8 pieces)

Tonno Tuna € 16,00

Salmone Salmon € 15,00

Gamberi Shrimp € 15,00

Uramaki:

Rolls di verdure o pesce avvolti internamente con alga nori e riso (10 pezzi):

Vegetable or fish rolls.wrapped internally with nori secaweed and rice (10 pieces)

Salmone, gamberi, basilico Salmon, shrimp, basil € 25,00

Tonno spicy Spicy Tuna € 25.00

Ebi in tempura, mango Ebi in'tempura, mango € 25,00

Mousse di pesce cotto, avocado Cooked fish mousse, avocado € 25,00

Unagui, Cetriolo, Sansho Unagi, Cucumber, Sansho € 20.00

Veggie roll € 16,00
DALLA CUCINA CALDA

Ebi in furai: gamberi fritti in panko giapponese, serviti con salsa € 19.00

orientale leggermente piccante

Shrimp fried in Japanese panko, served with a lightly spicy oriental sauce

Tempura Ika: calamari in tempura, serviti con salsa orientale € 19,00

Squid in tempura, served with oriental sauce

Verdure in tempura € 19,00

Vegetables in tempura

- |l pesce destinato ad essere consumato crudo o parzialmente crudo viene sottoposto a trattamento
di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento CE 253/2004
- Aleuni prodotti possanp essere congelati all'origine

Fish intended to be consumed raw or partially raw undergoes a preventive purification treatment
in accordance with the provisions of EC Regulation 253/2004
- Some products may be frozen at the source
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ANTIPASTI
Caprese - ' € 10,00
Tomato slices and sln:a mumrellu checse !
Baccala mantecato con polenta e erostini : : € 14.00
Cod whipped with cream with polenta and cronigns ]
Tris di capesante gratinate . €20,00
Au gratin scallops

Seppioline alla griglia con polenta ‘ € 22,00
Grilled cuttlefish and polenta

Insalata di polpo con sedano ' il L€IR00.
Octopus salad with celery

Polenta e schie : ‘t__!é."'ﬂ‘—/l”

Polenta and *Schic” (variety ot shrimp) .,.,J" "
I CLASSICI :

Spaghetti al pomedoro ' € 9,00
Spaghetti With tomato sauee

Spaghetti cozze e vongole ° 16,00
Spaghett with mussels and clams

Bigoli alla chitarra con capesante e scampi 18,00
Ihuull with scallops and scampi

Tagliatelle all'astice "mezzo astice" 4 28,00
Lobster tagliatelle )

Pasta ¢ fagioli = 10,00
Beans soup with pasta

SECONDI
F numa nnsla alla venumm con verdurine £ 18,00 -
Mixed (it :shc;nnd\q_.u%blﬁ ! ks <

Fileftodibdinzino all@gislia con vcrdurc / ) g € 18,00 &
Girillied -¢a hase fill [IJ‘!.d Ve "L‘.iblt': &> A . A J e "

Fegatgfalla xencuan-_ e ’ € zz.uu

Veneting syl live ¥ 4 (L3 N . ’
o { 144 =25 (

Filetto al pcé : - . 25, )U_'

Beef ffler with grecuipey A [ / ’ o 22 00 ;
Fnletmdl rumbo n padclh 1 i al of o 22, )) I\

drill ;#n .‘
B00 4 '
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Edamame: Baccelli di soya al vapore accompagnati da Sale Maldon

¢ Togarashi (mix di sette spezie giapponesi)
Steamed sovbean pods accompanictd by Maldon Salt and Togarashi (a8 mix of seven Japanese spices)

Insalata di alghe wakame €6,00
Wakame Seaweed Salad

Nama;:

(Crudi‘al pezzo)

Scampi (Per picce) Prawns € 6.00
Gamberi Rossi Red Prawis £ 6,00
Capesante Scallops €6,00

Ostriche (1°-€ 12-2°-€10-3°-€8) oypsters

Composizione per una persona: € 40,00
Composition for one person:

Mix di Sushi e Sashimi, fra cotti ¢ crudi

Mix of Sushiand Sashimi, both.cooked and raw

4 Rolls a scelta dello chef, 3 Nigiri, 8 pezzi di Sashimi

4 Chef's choice Rolls, 3 Nigiri, 8 pieces of Sashimi

Composizione per due persone: €75,00

Compaosition for two peoplé

Mix di Sushi € Sashimi

Mix of Sushi and Sashinu

18 Rolls , 6 Nigiri, 16 pezzi di Sashimi

18 Rolls, 6 Nigury, 16 pieces of Sashumi

Tartare del giorno: €20,00
Tartare of the day:

Preparazione di pesce crudo battuta al coltello

Preparation of hand-cut raw fish

Sashimi:

Tipica pietanza giapponese composta da 6 pezzi di pesce crudo

tagliato a fettine:

A typical Japanese dish consisting of 6 pieces of thinly sliced raw fish: € 18.00
el 14 0 r = Fis =

Pesce bianco  White Fish € 18.00

Tonno Tuna €18.00

Salmone Salmon

-l pesce destinato ad essere consumato crudo o parzialmente crudo viene sottoposto a trattamento
di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del regolamento CE 253/2004
- Alcuni prodotti possono essere congelati all'origine

- Fish intended to be consumed raw or partially raw undergoes a preventive purification treatment
in accordance with the provisions of EC Regulation 253/2004
- Some products may be frozen at the source




4 Forma

4 Cheese

Ciliegino . Rucol
Tomate and Aruguls
Tricolore

Thac

The Bel
What (oodness V8
Che Goduria!!!

What Plegve

Regina Margherita

Chibevn Mar,
Regina Invernale

Winter Queen
D¢ Rosa

De Rusa

BHOrC di carciofo gratinato, scaglie di parmigiano

dlaporcini mushrooms, cooked ham, grabin

slii, pravela affumicata, peperoncino |

. fresh

omatizzato a

la fresca,

plerry | el buffiaio

Pomodoro, salsicena, [Klml._
tuunmtluru bufala fresca po[l'iodurllu conditi, basilice, ohioievo
Vo s omtile b Mado mozzdiella
@ virip
atte; pancetta, porcimi, patate al fomo o e,
caglie di parmigiano
, acan, §

**SCELTA TRA IMPASTO NORMALE,
INTEGRALE O MULTICEREALI
CARNI E AFFETTATI + €2,00%+*
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rtichoke heart, Par

COVERED € 4,00




Un cordiale benvenuto ad Aki Restaurant
Aki nasce in risposta ad una domanda: che sapore avrebbe la cucina giapponese
se la sua essenza incontrasse la nostra? Semplicemente Aki,
dove gli abbinamenti della cultura nipponica incontrano influssi di culture diverse
come a tradurre ¢ insegnare un nuovo modo di vivere "oriente.
Un ristorante dove nulla ¢ lasciato al caso e i sapori si intrecciano in piatti
di sempre piti affinata ricerca per mangiare in relax e godere di vini di qualiti.

A warm welcome to Aki Restaurant
Aki emerged from a simple question: What if the essence
of Japanese cuisine intertwined with our own? Enter Aki, a realm where the fusion

of Japanese culture meets diverse influences,
m living.

offering a unique approach to embracin
This restaurant meticulously crafts cach dish,

weaving together flavors in a refined quest for a dining
experience that encourages relaxation and pairs seamlessly with quality wines.

RESTAURANT U )
; /

Orario d'upertura:
martedi. mereoled] e giovediz 1900 - 2300
venerdi, yahoto ¢ domenica. 1900 - 2330
Lunedi chiuso
Opening hours:
Tuesday, Wednevduy and Thursday: 7.00pm - |1 00 pm

Fridey, Saturday mnd Sundey
Closed an Mondays

7.0k - 11 3hpm

Tel +3904] B4TTR4AG
Wtwnaki.blindspotir gmail.com

FB | IG i aki_restaurant_venice




